Kalbswdirfel Spinat / Bacon

(fUr 4 Personen)

Zutaten

600 g Kalbshufte
509 Blattspinat

5 Basilikumzweige
2 Tomaten

50 ml Olivenol

16 Scheiben  Bacon
30049 Schalotten
200 g Rotwein
2049 Zucker

10g Salz

1 Vanilleschote

Schwierigkeitsgrad: Mittel

Grill: z.B. Genesis E 310
Hilfsmittel: Weber Doppelspiel3e, Weber Style Griltfo
A ca. 30 Minuten Schalotten, ca. 8 Minuten
Grillzeit: )
Spiel3e
Grillmethode: Direkt / Indirekt

Vorbereitungszeit:  ca. 15 Minuten

Zubereitung:

Kalbshifte in walnussgrof3e Wiirfel schneiden. Spinalt Basilikum putzen und waschen. Tomaten
achteln. Kalbswiirfel einélen und mit Salz und Rfefirirzen. Baconscheiben einzeln auslegen und
mit Spinat und Basilikum belegen. Nun die Kalbswliginrollen und abwechselnd mit
Tomatenecken auf die Weber Doppelspiel3e stecken.

Schalotten schalen und blattrig schneiden. Mit RatwZucker, Salz und Vanille-mark in eine
Weber Style Grillform geben. Ca. 30 Minuten indirgkillen, bei Bedarf etwas Rotwein angiel3en.

Die Fleisch-Spiel3e bei direkter Hitze ca. 2 Minuher allen vier Seiten grillen. Danach indirekt
weiter grillen.



