barbecoo!c

Thal-Garnelen mariniert in Kokosmilch

auf Limettenspiel3chen
(fir 4 Personen)

Zutaten:

- 500 g ungeschélte groRe Garnelen

- 1,5 dl Kokosmilch

- 1 EL Sesamdl

- 1 EL rote Currypaste

- 5 El flissiger Honig

- ¥ EL frische Ingwerwurzel, gerieben
- 3 Limetten

Zubereitung:

Die Garnelen schélen, dabei eventuell den Darmkanah Ricken entfernen. In einer Schiissel
Kokosmilch, Sesamdl, Currypaste, Honig und Ingwer nschen. Die Garnelen in die Marinade
einmischen und fir eine Stunde in den Kihlschranktgllen.

Die Limetten in kleine Spalte schneiden. Abwechsatheine Garnele und eine Limettenspalte
auf einen Spield stecken. Auf dem Grill zubereiten.



